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Mit lhrem neuen Philips Pasta Maker

haben Sie eine gute Wahl getroffen. Jetzt
konnen Sie kostliche Gerichte zubereiten,
die lhre Freunde und Familie beeindrucken
werden. In wenigen Minuten kdnnen Sie
frische selbstgemachte Pasta und Nudeln
vorbereiten - und das ganz einfach, dank der
automatischen Wiegefunktion. Die Funktion
ermoglicht es Ihnen, fir jedes Rezept die
perfekte Menge an Zutaten hinzuzufigen.
Unser Philips Pasta Maker wurde entwickelt,
um die Arbeit fir Sie zu erledigen. Fligen Sie
einfach lhre Zutaten hinzu und mit einem
Knopfdruck zaubert der Pastamaker selbst

« Herzlichen Gliickw
zu lhrem neuen Pasta

gemachte Nudeln. Dann versammeln Sie alle
um den Tisch und genieRen Sie lhre leckere
und gesunde, hausgemachte Pasta.

Wir winschen lhnen viel Spa und gesundes
Kochen! Ihr Philips Kiichen-Team

Inhaltsverzeichnis

: Werden Sie ein Meisterkoch!

: Registrieren Sie lhr Produkt

: So verwenden Sie lhren Pastamaker
: Antworten auf die haufigsten Fragen
: So reinigen Sie lhren Pastamaker

Befolgen Sie diese Schritte, um Ilhren neuen
Pasta Maker zu verwenden
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@ Stecken Sie
den Stecker in die
Steckdose.

® Dricken Sie ,
um den Pasta Ma-
ker einzuschalten.

© Drucken Sie
und wéahlen Sie
einfache Nudeln
oder Eiernudeln.

© Warten Sie, bis
auf dem Bildschirm
0:00 angezeigt
wird.

® Fullen Sie Mehl
in den Behalter
(min. 200g und
max. 600g).

Wichtig:
80g = "1 Portion.

@ Auf dem
Bildschirm sehen
Sie, wie viel Mehl
Sie in den Behalter
gegeben haben.

@ Offnen Sie den
Deckel, indem Sie
die Vorderseite des
Deckels vorsichtig
anheben.
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® Schieben Sie den
Deckel in die Ein-
buchtungen zurick,

® Schauen Sie auf
den Bildschirm,
um zu sehen, wie

um den Behalter
sicher zu schlieRen.

viel Flussigkeit
hinzugeflgt werden
soll.

Wichtig:

Hier wird die Menge
der gesamten Flis-
sigkeit angegeben -
einschlieBlich Ei.

® Verwenden Sie
den mitgelieferten
Messbecher, um die
auf Ihrem Display
angezeigte Menge
abzumessen.

@ Wenn Sie

Eier verwenden,
schlagen Sie das Ei
im Wasserbecher
auf. Fligen Sie
Flussigkeit bis zur
erforderlichen
Menge dazu und
verquirlen Sie es mit
die Ei(er).

@® Dricken Sie
um den Mischvor-
gang zu starten. Die
Anzeige beginnt
abwarts zu zahlen.

® Fullen Sie die
Flussigkeit langsam
in die Offnung des
Deckels, wahrend
Ihr Pasta Maker
mischt.

Wichtig:

Flgen Sie die
FlUssigkeit erst
hinzu, wenn der
Pastamaker mit dem
Mischen beginnt.

Wichtig:

Wahrend der
Mischphase ist es
normal, einen eher
trockenen/krime-
ligen Teig zu sehen.
FUgen Sie keine
zusatzliche Flussig-
keit hinzu.

einer vielzanl von herzhatten

Krautern und Gewdtirzen. Werden Sie
abenteuerlustig und verwenden Sie lhren
Pasta Maker um auch gefiillte Nudeln oder
sogar lhre Lieblingskekse herzustellen!

Sie kbnnen verschiedene Mehle, Safte

und Aromen mit den Formscheiben

@ Nach 3 Minuten
wird die Pasta
automatisch nach
vorne ausgegeben.
Schneiden Sie die
Pasta mit dem
Nudelschneider
auf die gewlnschte
GroRe.

® Nachdem

alle Teigwaren
ausgegeben
wurden, ziehen Sie
vor der Reinigung
den Netzstecker
aus der Steckdose.

Ihr exklusiver Zugang zu leckeren Rezepten,

praktischen Tipps und weiteren Sonderangeboten

Registrieren Sie sich jetzt ganz einfach bei Philips und erhalten
Sie wertvolle Tipps & Tricks zu Ihrem Pastamaker. Erfahren Sie
alles zum Thema Zubehdr, erhalten Sie weitere Rezepte und
erfahren Sie als Erster von exklusiven Angeboten.
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Registrieren Sie sich jetzt — es ist ganz einfach! Scannen Sie den QR-Code
oder registrieren Sie sich online unter www.philips.com/mypastamaker



Sechs einfache Schritte zum Reinigen
lhres Pasta Maker

®© Ziehen Sie vor
dem Reinigen den
Netzstecker aus der
Steckdose.

® Offnen Sie den
Deckel, indem Sie
die Vorderseite des
Deckels vorsichtig
anheben.

© Drehen Sie
die Knopfe an
der Vorderseite
der Maschine
nach links, um die
Metallplatte zu
entfernen.
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@ Entfernen Sie vorsichtig: Die Formscheibe
die mittlere Platte, den Ruhrstab und

den Behalter. Diese Teile sind alle
spulmaschinenfest und lassen sich leicht
reinigen.
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Praktischer Tipp:

Entfernen Sie vorsichtig: Die Formscheibe,
die mittlere Platte, den Rihrstab und

den Behalter. Diese Teile sind alle
spulmaschinenfest und lassen sich leicht
reinigen.

©® Nachdem Sie
alle abnehmbaren
Teile entnommen
haben, reinigen Sie
den Pastamaker
und die Metallplatte
mit einem feuchten
Tuch.

® Trocknen Sie
alle (@abnehmbaren)
Teile vor dem
nachsten Gebrauch.



Antworten auf lhre haufigsten
Fragen

1) Kann ich glutenfreie Pasta herstellen?

Ja, Sie kdnnen mit Buchweizen-, Kastanien- oder Kichererbsenmehl glutenfreie Nudeln
und Nudeln herstellen. Im beiligenden Rezeptbuch als auch unter https://www.philips.
de/c-e/ho/kochen/pastamaker.html finden Sie Anregungen und leckere Ideen fur leckere
glutenfreie Rezepte.

2) Kann ich verschiedene Mehlsorten verwenden, um Teigwaren herzustellen?

Ja, Sie kénnen viele Arten von Mehl verwenden, einschlieBlich: (Bock) Weizen, Vollkorn,
Allzweck-, GrieR-, Dinkel-, Kichererbsen-, Linsen- und Kastanienmehl. In unserem
inspirierenden Rezeptbuch finden Sie eine Vielzahl von Nudelgerichten oder besuchen Sie
https://www.philips.de/c—e/ho/kochen/pastamaker.html, um noch mehr Iddeen fur leckere
Mahlzeiten zu erhalten.

3) Wie viele Portionen kann ich gleichzeitig machen?

Sie kénnen bis zu sieben Portionen auf einmal zubereiten. Berechnung: max. 600g
Mehl ergibt “700g oder sieben Portionen frische Teigwaren. Fur kleinere Pasta-Rezepte
verwenden Sie mindestens 200g Mehl.

4) Wie lagere ich meine frische hausgemachte Pasta am besten?
Sie konnen lhre frische Pasta einige Tage im Kiihlschrank aufbewahren. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Teigwaren vor der Lagerung nur teilweise kochen.

5) Wie lange dauert es, frische Pasta zu kochen?

Die durchschnittliche Kochzeit der frischen Pastamaker-Nudeln betragt 3-5 Minuten in
gesalzenem, kochendem Wasser. Dies variiert je nach Vorlieben, Pastaformen und Anzahl
der Portionen.

_ 6) Wie reinige ich meinen Pastamaker?

Ihr Philips Pasta Maker ist leicht zu reinigen, da die meisten Teile spulmaschinenfest sind.
Wir empfehlen Ihnen, die Reinigungsanweisungen auf der nachsten Seite zu befolgen. Hier
finden Sie weitere Tipps & Tricks.
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Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu konnen, sollten Sie |hr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Produktiibersicht (Abb. 1)

Deckel der Knetkammer Nudelschneider
Oﬂ“nung fUr Sicherheitsschalter am

Deckel der Knetkammer Regler an der vorderen Abdeckung
Netzkabel @
Sicherheitsschalter fiir Scheibenhalter M

®
Hebel

3

I

Hauptgerat

® Aufbewahrungsbehalter far des Sicherheitsschalters far
Formaufsatze Scheibenhalter

Wasserbecher

Reinigungsblirste -

Uberblick iiber das Bedienfeld (Abb. 2)

@ Ein-/Aus-Schalter Taste "Nur Ausgabe"

Display Taste zur Programmauswah!
Start-/Pausetaste

Mit diesem Gerat kénnen Sie Pasta 8enau so herstellen, wie Sie es mogen.
. Standard—Pastazubereitungsfunktion
1 Wahlen Sie mithilfe der Programmauswahltaste ein Programm aus, und driicken Sie
dann die Start-/ Pause-Taste,
Gilt bei der Herstellung von Pasta mit der Funktion "Wiegen"
Funktion "Nur Ausgabe"
1 Dricken Sie die Taste Nur Ausgabe und dann dieStart—/Pause—Taste_
Gilt, wenn Teig in der Knetkammer Ubrig ist und sie weitere Pasta ausgeben mochten.
Funktion "Wiegen" Uberspringen
1 Halten Sie die Start-/Pause-Taste 5 Sekunden lang gedrlckt.
Gilt, wenn das Gerat in den Fehlermodus wechselt oder wenn Sie die Funktion
"Wiegen" Uberspringen und direkt zum Knetvorgang wechseln mochten.

e



Verfiigbare Zubehdérteile
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Formaufsatze
Spaghetti Fettuccine Lasagne
&
HR2380 v v v
HR2381 v v
HR2382 v v
HR2382/13 v v
Pappardelle
HR2380 X
HR2381 X
HR2382 v
@2382/13 v

Hinweis: Das Reinigungswerkzeug des Capellini-Formaufsatzes wird nur zusammen
mit dem Capellini-Formaufsatz geliefert.

Auseinanderbauen und Reinigen vor der ersten
Verwendung

1 Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)
2 Losen Sie die Kontrollreglern an der vorderen Abdeckung. (Abb. 4)

Hinweis: Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Entfernen besonders

vorsichtig.

3 Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter, den
Knethaken und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander. (Abb. 5)

4 Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, und trocknen Sie sie ab. (Abb. 6)

Zusammenbauen
1 Schieben Sie die Knetkammer in das Gerdt. (Abb. 7)

2 Richten Sie den Knethaken an der Offnung in der Hauptgerateeinheit aus. Schieben

Sie den Knethaken ganz in die Hauptgerdteeinheit ein. (Abb. 8)
3 Bringen Sie den Scheibenhalter am Gerat an. (Abb. 9)
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4

Setzen Sie den Formaufsatz auf den Scheibenhalter, und vergewissern Sie sich, dass
er fest auf dem Scheibenhalter fixiert ist. (Abb. 10)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die innere Offnung des Formaufsatzes und der

Scheibenhalter richtig eingepasst sind. (Abb. 11)

Bringen Sie die vordere Abdeckung an der Hauptgerateeinheit am. (Abb. 12)

Hinweis:

e Stellen Sie vor Verwendung des Geréts sicher, dass die vordere Abdeckung gut
befestigt ist.

 Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Einbau besonders vorsichtig.

Befestigen Sie die Kontrollregler der vorderen Abdeckung. (Abb. 13)

Hinweis: Wenn die vordere Abdeckung des Formaufsatzes nicht ordnungsgemaf’
zusammengebaut ist, verhindert der Sicherheitsschalter das Funktionieren des
Gerats.

Schlieen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 14)

Hinweis: Wenn der Deckel der Knetkammer nicht richtig aufgesetzt ist, verhindert der
Sicherheitsschalter, dass das Gerat den Betrieb aufnimmt.

Verwenden der Nudelmaschine

Zubereitung starten

1

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die Nudelmaschine gibt einen Ton aus, und
alle Anzeigen blinken einmal. (Abb. 15)

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgeman angebracht wurden, bevor
Sie den Stecker in die Steckdose stecken,

Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten. (Abb. 16)

Wahlen Sie die gewlinschte Pasta-Art mithilfe der Programmauswahltaste aus.
(Abb. 17)

Programm- : ] T Ty { Optionales Rezept
Einfache Nudeln - Nudeln nur mit Mehl und - Weizennudeln
4 Wasser + Hartweizennudeln
Eiernudeln oder | = Nudeln mit Mehl und Ei/ - Weizenpasta
gewlrzte Nudeln Flissigkeit | - Hartweizennudeln
v - Alle Arten von gewdirzten - Karottennudeln
Nudeln - : - Tomatennudeln
‘ - SOba ,
- Rote-Beete-Nudeln

4
5
6

Hinweis: Weitere Rezepte finden Sie im Rezeptbuch.

Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)

Warten Sie, bis 0:00 auf der Anzeige angezeigt wird. (Abb. 18)

Geben Sie das Mehlin die Kammer. (Abb. 19)

Hinweis

* Das Gerat wiegt das Mehl automatisch und zeigt die Menge an. Das gemessene
Gewicht blinkt, bis es sich im richtigen Bereich befindet. (Abb. 20)

* Geben Sie nicht weniger als 200 g bzw. nicht mehr als 600 g Mehlin die Kammer.
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 Beieinigen Rezepten (z. B. fiir Kekse oder glutenfreie Nudeln) mussen Sie
den Wiegevorgang Uberspringen. Halten Sie in.diesem Fall die Start-/Pause-
Taste 5 Sekunden lang gedriickt, bis das Gerat direkt mit dem Knet- und
Ausgabevorgang beginnt.

7 SchlieBen Sie den Deckel der Kammer. (Abb. 14)

Hinweis

« Wenn Sie eine Taste driicken, ohne den Deckel aufzusetzen, wird das
SchlieBsymbol der Kammer angezeigt. (Abb. 21)

« Setzen Sie zunachst die zwei Haken in das Gerat ein, und schlieten Sie dann den
Deckel der Hauptgerateeinheit.

o Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Kammerdeckel nicht ordnungsgemaf’
geschlossen ist. Wenn Sie den Kammerdeckel wahrend der Pastazubereitung
5ffnen, halt das Gerat automatisch an. Setzen Sie den Deckel auf und drucken Sie
die Start-/Pause-Taste, um den Vorgang erneut zu starten.

8 Wenn der Deckel geschlossen ist, wird die bendtigte Menge an FlUssigkeit angezeigt.
(Abb. 22)

9 Verwenden Sie den im Lieferumfang enthaltenen Wasserbecher, um die

Flissigkeitsmenge entsprechend der Anzeige abzumessen. (Abb. 23)

Hinweis

 Stellen Sie den Becher beim Abmessen der Flussigkeit auf Augenhohe auf einer
ebenen Flache ab.

o \Wenn Sie eine Eimischung zubereiten, schlagen Sie das Ei direkt in den
Wasserbecher auf. Geben Sie Wasser bis zur benotigten Menge hinzu, und
verquirlen Sie dann das Wasser und das Ei.

e Je nach Geschmack kénnen Sie zwei Eier statt einem Ei verwenden. Vergewissern
Sie sich jedoch, dass die empfohlene Gesamtmenge an Flussigkeit nicht
Uberschritten wird.

« Verwenden Sie fir eine bessere Genauigkeit eine Kiichenwaage, um die Flissigkeit
abzumessen.

Starten des Programms zur Nudelzubereitung

1 Driicken Sie die Start-/Pause-Taste um mit dem Knetvorgang zu beginnen. Die
Knetzeit wird heruntergezahlt. (Abb. 24)

2 \Wenn der Knetvorgang beginnt, schiitten Sie langsam die Flussigkeit Gber die
gesamte Lange der Deckelsfinung in die Kammer. (Abb. 25)

Hinweis: Wahrend der Teig geknetet wird, geben Sie nach dem Hinzuftgen der
Flussigkeit keine anderen Zutaten hinzu. Dies wirde die Konsistenz der Nudeln
beeintrachtigen.

3 Nachdem der Knetvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus
und beginnt dann nach einigen Sekunden mit der Ausgabe der Nudeln. Verwenden
Sie den Nudelschneider, um die Pasta auf die gewinschte Lange zuzuschneiden.
(Abb. 26)

Hinweis: Wenn das Verhaltnis von Flussigkeit und Mehl nicht simmt, kann die Pasta
nicht ausgegeben werden. Weitere Rezepte finden Sie im Rezeptbuch.

4 Wenn die Pastazubereitung abgeschlossen ist und Sie sehen, dass etwas Teig in der
Kammer verblieben ist, kdnnen Sie die Taste Nur Ausgabe und anschlieRend die
Start-/Pause-Taste driicken, um den Teig auszugeben. (Abb. 27)

Hinweis: Die Kochzeit der Pasta variiert je nach lhren personlichen Vorlieben, der
Pastaform und der Anzahl der Portionen.
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Wichtig!

Die Nudelrezepte im Rezeptbuch wurden auf ein erfolgreiches Gelingen geprift. Wenn
Sie das Rezept abwandeln oder andere Nudelrezepte verwenden, muss das Verhaltnis
zwischen Mehl und Wasser/Ei angepasst werden. Die Nudelmaschine funktioniert nicht
ordnungsgemas, wenn Sie diese neuen Rezepte nicht entsprechend anpassen.

Hinweis

° Um die Qualitat der Nudeln zu gewahrleisten, verwenden Sie Mehl mit Gluten ftr
die Herstellung der Nudeln. Halten Sie sich an das empfohlene Mengenverhaltnis
fur die Zutaten.

e Saisonale Unterschiede und die Verwendung von Zutaten aus unterschiedlichen
Regionen konnen Einfluss auf das Verhaltnis von Mehl zu Wasser haben. Sie
kénnen die Mengen basierend auf dem empfohlenen Anteil anpassen.

¢ Wenn Sie Eier- oder Gemisenudeln herstellen, sollten Sie die Eimischung oder
den GemUsesaft unbedingt gleichmafig mit dem Wasser vermischen, bevor Sie
das Ganze Uber die Offnung im Deckel in die Kammer gieen. Sie sollten nur
Zutaten in flussiger Form hinzuflgen.

* Weitere Varianten der Nudelrezepte finden Sie im Rezeptbuch.

e Wenn Sie glutenfreie Pasta oder Kekse zubereiten, ignorieren Sie die vom Gerat
empfohlene Flussigkeitsmenge.

Reinigen

1 Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. (Abb. 28)

2 Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)

3 Losen Sie die Kontrollreglern an der vorderen Abdeckung. (Abb. 4)

Hinweis: Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Entfernen besonders
vorsichtig,

4 Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter, den
Knethaken und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander. (Abb. 5)

5 Verwenden Sie ein trockenes Tuch, um Mehlrlickstande vom Hauptgerat zu
entfernen. (Abb. 29)

6 Reinigen Sie den Formaufsatz mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug, um

Teigruckstande zu entfernen. AnschlieRend kdnnen Sie ihn mit Wasser saubern.
(Abb. 30)

Hinweis: Lassen Sie die Formaufsatze fur Spaghetti, Spaghettoni, Capellini und
Fettuccine zwei bis vier Stunden an der Luft trocknen. Entfernen Sie dann mithilfe des
entsprechenden Reinigungswerkzeugs den Teig aus den Ldchern.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, und trocknen Sie sie ab. (Abb. 6)

8 Saubern Sie die Hauptgerateeinheit, das Bedienfeld und das Auere der
Nudelmaschine mit einem trockenen Tuch. (Abb. 31)

~

Aufbewahrung
1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das
Gerat verstauen. .

2 Sie kénnen die Formaufsatze in der Aufbewahrungsschublade verstauen. (Abb. 32)



Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch

Ihres Gerats auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden
Informationen nicht beheben kénnen, besuchen Sie unsere Website unter
www.philips.com/support, auf der Sie eine Liste mit haufig gestellten Fragen finden,
oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Die Anzeigen leuchten
nicht.

Der Netzstecker ist
nicht ordnungsgeman
angeschlossen.
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Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker
ordnungsgeman angeschlossen ist
und die Steckdose funktioniert.

Nachdem Sie den Ein-/
Aus-Schalter gedrlickt
haben, gibt das Gerat
ein Gerausch aus,
funktioniert jedoch
nicht.

Die Knetkammer, der
Formaufsatz oder die
vordere Abdeckung
wurden falsch
zUusammengebaut.,

Stellen Sie sicher, dass

Sie den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung
folgen, um alle Teile richtig
zusammenzubauen.

Der Sicherheitsschalter
wurde ausgeldst,

und das Gerét hat
plotzlich wahrend

der Verarbeitung
angehalten oder neu
gestartet.

Der Regler an der
vorderen Abdeckung ist
locker.

Stellen Sie sicher, dass die
vordere Abdeckung sicher
zusammengesetzt ist.

Es sind zu viele Zutaten
in der Nudelmaschine.

Die maximale Menge an Mehl pro
Teigfullung ist 600 g. Wenn mehr
als 600 g hinzugeflgt werden,
reduzieren Sie die Mehlmenge vor
der nachsten Fullung.

Das Gerat halt wahrend
der Verarbeitung an,
wenn Sie den Deckel
offnen.

Aus Sicherheitsgriinden
halt das Gerat

immer an, wenn der
Deckel wahrend der
Verarbeitung geoffnet
wird.

‘Wenn Sie den vorherigen Vorgang
fortsetzen wollen, schlieRen Sie
den Deckel fest, und drticken Sie
die Start-/Pausetaste.

Das Gerat halt wahrend
der Verarbeitung an.
Es wird kein Alarm
| ausgegeben, und das
Gerat blinkt nicht.

Die Nudelmaschine
ist aufgrund zu langer
kontinuierlicher
Betriebszeit zu heif
geworden.

Trennen Sie die Nudelmaschine
von der Stromversorgung, und
lassen Sie sie abkUhlen. Um

die Lebensdauer des Gerats

zu maximieren, sollte die
kontinuierliche Betriebszeit
weniger als 45 Minuten betragen.
Sie kdnnen das Gerat nach einer
Pause von 15 Minuten erneut
starten.

|

[Beim Wiegen des Mehls
andert sich das auf
dem Display angezeigte
Gewicht standig.

Sie bertihren das Gerat
oder das Netzkabel.

Bewegen oder berthren Sie das
Gerat oder das Netzkabel nicht,
wahrend das Gerat das Mehl wiegt.

Es lauft etwas Wasser
aus dem Gerat aus.

Sie haben vor dem
Programmestart Wasser
hinzugeflgt.

Folgen Sie den Anweisungen in der
Betriebsanleitung, um Wasser direkt
nach dem Start des Programms
hinzuzufigen.
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Die Nudelzubereitung
mit der Funktion zur
FlUssigkeitsberechnung
schlagt fehl.

Ursache

Die auf dem
Display angezeigte
FlUssigkeitsmenge gilt
bei einigen Rezepten
nicht (beispielsweise
bei Keksen oder
glutenfreien Nudeln).

| Bei diesen Rezépten mussen

Sie die Flussigkeitsberechnung
Uberspringen. Halten Sie in
diesem Fall die Start-/Pausetaste
5 Sekunden lang gedriickt, bis das
Gerat direkt mit dem Knet- und

Ausgabevorgang beginnt.

E1 wird auf dem Display
angezeigt.

Der Formaufsatz wurde
nicht angebracht.

Befestigen Sie den Scheibenhalter
am Hauptgerat, setzen Sie den
Formaufsatz ordnungsgemaf

auf, und bringen Sie die vordere
Abdeckung ordnungsgeman am
Gerat an.

Der Deckel fehlt
oderist nicht
ordnungsgeman
angebracht.

Setzen Sie den Deckel
ordnungsgeman auf.

Das Gerat halt wahrend
der Verarbeitung
an und zeigt E2 auf

Der Knethaken ist
moglicherweise durch
Fremdkérper blockiert.

dem Display an.
AnschlieBend blinken
 die Anzeigen schnell, -
und es wird ein

Der Teig ist
moglicherweise zu
trocken,

Alarmton ausgegeben,

Es wurde das falsche
Programm ausgewahlt.

Ziehen Sie das Netzkabel aus
der Steckdose, reinigen Sie die
Nudelmaschine, und folgen
Sie den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung, um die
Nudelzubereitung erneut zy
starten.

Auf dem Display wird
:EEE” angezeigt.

Das Gerat weist Fehler
auf.

Kontaktieren Sie das Servicecenter.













mm Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu Ihrem Kauf ungd willkommen bej Philips! Um

das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zy kénnen,

sollten Sie |hr Produkt unter www.phih'ps.com/welcome registrieren.

mm \Wichtig!

Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats

aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine Spdtere Verwendung

auf.

Achtungl!

- Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in
Wasser oder andere FlUssigkeiten, und Spulen
Sie sie auch nicht unter flieBendem Wasser
ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit
einem feuchten Tuch.

Achtung

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der
Netzstecker, das Netzkabel oder andere Teile
des Gerats defekt oder beschédigt sind.

- Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, wenn es nichtin Gebrauch
ist.

- Bevor Sie das Geragt an eine Steckdose
anschlieRzen, Uberpriifen Sie, ob die auf der
Unterseite des Gerats angegebene Spannung
mit der Netzspannung vor Ort Ubereinstimmt.

- Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgeman Zusammengesetzt wurde,
bevor Sie den Steckerin die Steckdose
stecken.

- Wenn das Netzkabel beschédigtist, muss es
von Philips, dessen Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person ausgetayuscht
werden, um Gefahrdungen zy vermeiden.

- Dieses Gerat sollte nicht von Kindern
verwendet werden. Halten Sie das Gerat ungd
das Netzkabe| auflerhalb der Reichweite von
Kindern,

- Dieses Gerat kann von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder
psychischen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
wenn sie bei der Verwendung beaufsichtigt
werden oder Anweisung zum sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten und die
Gefahren verstanden haben.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat Spielen.

- Um eine Gefahrdung durch versehentliches
Deaktivieren des Uberhitzungsschutzes ZuU
vermeiden, darf dieses Gerdt nicht an einen
externen Schalter, z. B, einen Timer oder an
einen Stromkreis, der regelmarig ein- und
dusgeschaltet wird, angeschlossen werden.

- Stellen Sie keine schweren Objekte ayf das
Gerat.

- Bewegen Sie das Gerdt nicht, wahrend esin
Betrieb ist.

- Reinigen Sie das Gerat nichtin der
Spulmaschine.

- Vergewissern Sie sich, dass Sie wahrend des
Zusammenbaus die Regler an der vorderen
Abdeckung befestigen.

- Das Gerat darf nicht an die Stromversorgung
angeschlossen sein, wenn Sie es

Zusammenbauen.
(i B = A -



e AL R R B SIS OITSCRON otler
psychischen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
wenn sie bei der Verwendung beaufsichtigt
werden oder Anweisung zum sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten und die
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Um eine Gefahrdung durch versehentliches
Deaktivieren des Uberhitzungsschutzes 7
vermeiden, darf dieses Gerét nicht an einen
externen Schalter, z. B. einen Timer oder an
einen Stromkreis, der regelmanig ein- und
ausgeschaltet wird, angeschlossen werden.
Stellen Sie keine schweren Objekte auf das
Gerat.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend esin
Betrieb ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht in der
Spulmaschine.

Vergewissern Sie sich, dass Sie wahrend des
Zusammenbaus die Regler an der vorderen
Abdeckung befestigen.

Das Gerat darf nicht an die Stromversorgung
angeschlossen sein, wenn Sie es
Zusammenbauen.

Sobald der Knetvorgang beginnt, giellen

Sie die FlUssigkeit langsam Uber die
Wasserdéffnung in das Gerat.

Geben Sie keine Zutaten in die
Nudelmaschine, die 60 °C/140 °F

oder warmer sind, und setzen Sie die
Nudelmaschine auch keinen hohen
Umgebungstemperaturen (60 °C/140 °F) aus,
z. B. beim Sterilisieren durch Hitze. Dies wirde
das Gerat beschadigen.

Geben Sie niemals Wasserin die
Knetkammer, bevor Sie den Kammerdeckel
auf die Kammer setzen g
Geben Sie keine FlUssigkeiten in die Offnung
des Sicherheitsschalters.

Wahlen Sie das Programm ,Nur Ausgabe“ erst
dann aus, wenn das Kneten abgeschlossen
ist. Anderenfalls wird die Nudelmaschine
beschadigt.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme,
atzenden Reinigungsmittel oder
Scheuermittel (z. B. Reinigungsbenzin, Alkohol
oder Propanol) zur Reinigung des Gerats,
Reinigen Sie das Gerat nach jeder
Verwendung, da es andernfalls
moglicherweise nicht richtig funktioniert.
FUhren Sie keine Gegenstande in das Gerat
ein.

Wenden Sie besondere Sorgfalt beim
Reinigen des Gerdts an, damit Sie sich nicht
an scharfen Kanten schneiden.

Schalten Sie das Gerat aus, und trennen

Sie es von der Stromversorgung, bevor

Sie Zubehérteile austauschen oder Teile
anfassen, die sich bei Gebrauch bewegen.



- Greifen Sie niemals in die Knetkammer,
wahrend das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen ist.

- Um einen Kurzschluss oder einen elektrischen
Schlag zu vermeiden, schiitten Sie kein
Wasser oder andere FlUssigkeiten auf die
Anzeige.

Vorsicht

- Trennen Sie das Geratimmer von
der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
Zusammensetzen, auseinandernehmen,
aufbewahren oder reinigen.

- Dieses Gerat ist ausschlieRlich fiir die
Verwendung in gewodhnlichen Haushalten
vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung
in Personalkdchen von Geschaften, Buros,
landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es
nicht fUr den Gebrauch in Hotels, Motels,
Pensionen oder anderen Gastgewerben
bestimmt,

- Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des
Gerats alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen. Beachten Sie die
Anweisungen in der Bedienungsanleitung.

- Verwenden Sie niemals Zubehdr oder Teile,
die von Drittherstellern stammen bzw. nicht
von Philips empfohlen werden. Wenn Sie
diese(s) Zubehér oder Teile verwenden,
erlischt Ihre Garantie.

- Verwenden Sie das Gerat nicht aufinstabilen
oder ungeraden Oberflachen.

- Verwenden Sie dieses Gerat nur fiir
den vorgesehenen Zweck. derin der
Bedienungsanleitung beschrieben =t

- Uberschreiten Sie nicht die in der
Tabelle aufgefthrten Mengen und
Verarbeitungszeiten,

- Um die Lebensdauer des Gerits 7y
erhbhen, empfehlen wir, das Gerat fiir
15 Minuten anzuhalten, wenn es 45 Minuten
ununterbrochen verwendet wurde.

- Wenn Sie das Gerat im Dauerbetrieb
verwenden médchten, reinigen Sie den
Formaufsatz nach jeder Verwendung mit dem
mitgelieferten Reinigungswerkzeug. Um die
Reinigung zu erleichtern, tauchen Sie den
Formaufsatz nicht direkt in Wasser.

- Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats
keine Scheuerschwamme und -mittel oder
aggressive FlUssigkeiten wie Benzin oder
Azeton.

- Geben Sie nicht weniger als 200 g bzw. nicht
mehrals 600 g Mehlin die Kammer.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerat erfullt samtliche Normen und Regelungen bezlglich
der Exposition in elektromagnetischen Feldern.

mm Recycling

- Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem normalen
Hausmull entsorgt werden kann (2012/19/EV). (Abb. 1)

1. Altgerate kénnen kostenlos an geeigneten Ricknahmestellen
abgegeben werden.

2. Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur
Wiederverwendung vorbereitet. Altgerate kénnen Schadstoffe
enthalten, die der Umwelt und der menschlichen Gesundheit schaden
kénnen: Enthaltene RoRctome kanrap A appe resme iamigiy = 5



PHILIPS PHILIPS

Pastamaker pasta maker

Formscheiben dischi per estrusione

machine a pates pastamachine

disque de formes vormschijf
R ————

Keks Formscheiben/Kit a cookies Kit per biscotti/Cookie kit

HR2455/09

PHILIPS

Genieflen Sie frische und selbstgemachte
Kekse mit geringem Zeitaufwand

Préparez des cookies frais et sains en un

minimum d'effort

Gusta deliziosi biscotti fatti in casa con il

minimo sforzo

HR2455/09

Keks Formscheiben/Kit a cookies/

Kit per biscotti/Cookie kit
Material/Matériel/Materiale/Materiaal: PP, POM
Made in China/Fabriqué en Chine/

Fabbricato in Cina/Geproduceerd in China
PHILIPS NL9206AD-4 Drachten

8832 455 09010 HR2455/09

8 1710103"758396

DATA 2044

- Geniet in een handomdraai van verse en
gezonde koekjes

Zucker und Fett zuccheri e grassi

Enthalc ein leckeres Ricette salutari
Rezept alllinterno

Moins Minder

de sucre et dhuile suiker en olie
Recette saine 2 Gezonde recepten,
l'intérieur binnenin

Mehr Informationen zum Philips Pastamaker mit nur einem Klick
Plus d'informations 2 propos de la machine a pates Philips en un simple clic
Scopri di pili su pasta maker con un semplice click

Meer informatie over de Philips pastamachine is slechts één
muisklik verwijderd

www.philips.de/support
www.philips.be/pastamachine
www.philips.it/pastamaker
www.philips.nl/pastamachine

4241 210 22043
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Mehl {Puderzucker|{ Geschmolzene | Ganzes Ei Geschmacksaroma™

Butter

Kekse 60g o :
(ca. 40g) _

Kekse mit 200g 60g 60g 1

Geschmacksaromen (ca. 40g)

4
&

* Die geschmolzene Butter kann durch Speised| oder einer Kombination
aus Butter und Speisedl ersetzt werden.
** Geschmacksaromen: Milchpulver, Zimt, Kakaopulver, Vanille, etc.

Tipps:

* Die enthaltenen Rezepte wurden vorher getestet. Sollten Sie
andere Rezepte ausprobieren, denken Sie bitte immer daran,
das Mehl-Flissigkeits Verhéltnis bei 100:40 zu halten. Mehl,
Puderzucker, Geschmacksaroma beziehen sich auf die Mehlmenge.
Der Flussigkeitsanteil bezieht sich auf geschmolzene Butter/Speised|,
Wasser und Ei.

« Nutzen Sie immer Puderzucker statt Kristallzucker.

« Eiist ein notwendiger Bestandteil.

Bitte geben Sie keine kleinen festen Zutaten
(z.B. Schokoladenpldtzchen, Nusssplitter; Rosinen) in die Knetkammer,
stattdessen kénnen Sie diese Uber den fertig gekneteten Teig geben.

Warnung:
1. Sicherheit: Dieses Gerit sollte nicht von Kindern verwendet werden.

2. Setzen Sie das Produkt keinen Temperaturen tiber 60°C aus, es
kann zu Verformungen am Gerat kommen.

Anweisungen:

1. Fugen Sie Mehl, Puderzucker, Geschmacksaroma der Knetkammer
hinzu, und schlieBen Sie den Deckel.

2. Wiegen Sie die Butter ab und lassen sie schmelzen. Geschmolzene
Butter kann durch Speised| oder einer Kombination aus Butter und
Speised| ersetzt werden.

3. Figen Sie der geschmolzenen Butter (oder dem Speisedl) ein Ei hinzu.

4. Benutzer der Modelle HR2358/HR2354/HR2353 ignorieren bitte
die von der Maschine vorgeschlagene Flissigkeitsmenge und folgen
der im Rezept angegebenen Menge.

5. Wenn der Mixvorgang beginnt, gieBen Sie die Butter-Ei-Mischung in
die Knetkammer durch den Spalt im Deckel.

6. Nach wenigen Minuten kommt der Keksteig heraus. Schneiden Sie
den Teig dann in lhre gewiinschte GréBe. Der Teig kann zu Beginn
schneller herauskommen, nutzen Sie zur Kontrolle der
Geschwindigkeit die Pause Taste.

7. Falls Sie die glatte Formscheibe verwenden, kénnen Sie mit Ihren
eigenen Ausstechformen die Kekse gestalten.

8. Heizen Sie den Ofen auf 175°C (Umluft) vor und backen Sie die
Kekse fir ca. 10 Minuten. Nutzen Sie einen Philips Airfryer, backen
Sie die Kekse fiir 7-8 Minuten bei 180°C.




